ALLEGATO 9

Simboli:


MATERIA PRIMA, PRODOTTO FINITO


OPERAZIONE, FASE DI LAVORAZIONE


VERIFICA, CONTROLLO DI QUALITA’

ALLEGATO 5

Descrivere in modo ordinato le operazioni necessarie per far cuocere ½ kg. di spaghetti

ACCENDERE IL FIAMMIFERO

METTERE IL SALE NELL’ACQUA

POSARE LA PENTOLA SUL GAS

METTERE L’ACQUA NELLA PENTOLA

ACCENDERE IL GAS

PESARE GLI SPAGHETTI

SCOLARE LA PASTA

METTERE GLI SPAGHETTI NELL’ACQUA

FARE BOLLIRE L’ACQUA

METTERE IL COPERCHIO

TOGLIERE IL COPERCHIO

FARE BOLLIRE L’ACQUA CON LA PASTA

SPEGNERE IL GAS

TOGLIERE LA PENTOLA DAL FUOCO

VERIFICARE LA COTTURA



ACQUA


METTERE L’ACQUA NELLA PENTOLA


POSARE LA PENTOLA SUL GAS


ACCENDERE IL FIAMMIFERO



GAS
ACCENDERE IL GAS


METTERE IL COPERCHIO


FARE BOLLIRE L’ACQUA


TOGLIERE IL COPERCHIO


SALE
METTERE IL SALE NELL’ACQUA


SPAGHETTI
PESARE GLI SPAGHETTI

METTERE GLI SPAGHETTI NELL’ACQUA

FARE BOLLIRE L’ACQUA CON LA PASTA


VERIFICARE


LA COTTURA

SPEGNERE IL GAS


TOGLIERE LA PENTOLA DAL FUOCO 

SCOLARE LA PASTA


PASTA COTTA


































